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6 Бюлетень завершених наукових розробок

ПІДВИЩЕННЯ БІОЛОГІЧНОЇ ЦІННОСТІ
ПЛОДОЯГІДНИХ КОНСЕРВІВ

Щоденний раціон людини має забезпечуватись не лише
енергетичними, а й біологічно цінними речовинами. Плоди і ягоC
ди містять велику кількість біологічно активних речовин, які необC
хідні людині. 

За результатами проведених багаторічних досліджень з підC
вищення якості та біологічної цінності продуктів переробки з плоC
довоCягідної сировини пропонуємо виробництву:

C рекомендації щодо використання найбільш цінних сортів за
біохімічним складом, зокрема за вмістом біологічно активних
речовин;

C для підвищення якості та біологічної цінності соку використоC
вувати розроблені нами режими попередньої обробки м'язги
суниці;

C використання екстрактів з деяких рослин при виробництві
компотів з метою підвищення їх смакової та біологічної
цінності;

C розроблену нами рецептуру і технологію виробництва соусу
на основі плодів аличі;

C оптимальні терміни зберігання продуктів переробки з плодоC
воCягідної сировин.

Форма передачі розробок замовнику можлива за умов догоC
вору.
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