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ОПИС ДИСЦИПЛІНИ 
(до 1000 друкованих знаків) 

За допомогою методів судової ветеринарно-санітарної експертизи 
визначають де і коли відбулась контамінація харчових продуктів, тип 
забруднювача та його джерело, а також виявляють сторонні домішки, запахи 
та їх джерело. Крім того, можливо точно встановити інгредієнти харчового 
продукту. 

До методів судової ветеринарно-санітарної експертизи звертаються із  
ряду різних причин, включаючи безпеку споживачів, відповідальність та 
репутацію галузі, вимоги регуляторних органів, зв'язки з громадськістю та 
сприйняття продукції. Прикладами застосування методів ветеринарно-
санітарних досліджень у судовій практиці є встановлення відповідності 
маркування на харчових продуктах (“низькокалорійне”, “не містить 
антибіотиків”, тощо), виявлення підміни інгредієнтів (заміну справжнього 
апельсинового соку гіршою за якістю фруктовою м’якоттю), та визначення 
сторонніх домішок (виявлення свинини в оброблених м’ясних продуктах на 
ринку халяль).  

Дисципліна має на меті забезпечити підготовку лікарів ветеринарної 
медицини, компетентних у вирішенні спірних питань стосовно якості та 
безпечності харчових продуктів та кормів під час їх виробництва, переробки, 
зберігання, транспортування та реалізації за допомогою методів судової 
ветеринарно-санітарної експертизи. Магістри повинні володіти основними 
підходами до вирішення спірних питань судочинства в галузі безпечності та 
якості харчових продуктів, методами судової ветеринарно-санітарної 
експертизи і кваліфіковано надавати експертні висновки за результатами 
проведених досліджень. 

 
СТРУКТУРА КУРСУ 

Тема 

Години 
(лекції/лабораторні, 

практичні, 
семінарські) 

Результати 
навчання Завдання Оцінювання 



Модуль 1 
Тема 1. Організаційно-
правові основи судової 
ветеринарної 
експертизи в Україні. 
Предмет і задачі 
судової ветеринарної 
експертизи. Правове 
регулювання 
безпечності та якості 
харчових продуктів. 
Провадження у 
справах за 
порушення 
законодавства 
України про 
адміністративні 
правопорушення,  
законодавства про 
харчові продукти та 
корми. 
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Знати:  
нормативно-
правові акти та 
організаційні 
основи судової 
ветеринарно-
санітарної 
експертизи; 
принципи методів 
судової 
ветеринарно-
санітарної 
експертизи; 
основні види 
правопорушень та 
відповідальності   
Вміти: 
застосовувати 
різні підходи до 
проведення 
судової 
ветеринарно-
санітарної 
експертизи в 
залежності від 
характеру 
питання; 
проводити відбір 
проб та 
безпосередні 
дослідження 
харчових 
продуктів та 
кормів для 
вирішення 
спірних питань, 
складати 
експертний 
висновок за 
результатами 
дослідження  
 

Виконання 
ситуаційних 
завдань. 
Написання 
тестів, есе. 
Виконання 
самостійної 
роботи 
(в.т.ч. в 
elearn) 
 
 

 

Бали 

Тема 2. Судова 
експертиза харчових 
продуктів тваринного 
походження. 
Товарознавча 
експертиза. Методи 
дослідження харчових 
продуктів у судовій 
ветеринарній 
експертизі. Відбір 
проб для досліджень.  
Одорологічна 
експертиза. 
Молекулярні методи у 
судовій ветеринарній 
експертизі  
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Тема 3. Судова 
експертиза безпечності 
харчових продуктів. 
Алгоритми судово-
ветеринарної 
експертизи м’яса і 
м’ясних продуктів. 
Судово-ветеринарна 
експертиза молока і 
молочних продуктів. 
Судово-ветеринарна 
експертиза 
апіпродуктів. 

4/2 

Тема 4. 
Адміністративні та 
кримінальні  
правопорушення у 
професійній 
діяльності. 

4/4 



Адміністративна та 
кримінальна 
відповідальність у 
професійній 
діяльності. Фахові 
правопорушення у 
ветеринарній 
медицині. 
Відповідальність 
операторів ринку за 
порушення 
законодавства про 
безпечність та якість 
харчових продуктів. 
Всього за модулем 16/14    
Всього  70 

Залік    30  
Всього за курс 100 

 
 

ПОЛІТИКА ОЦІНЮВАННЯ 
Політика щодо 

дедлайнів та 
перескладання: 

Роботи, які здаються із порушенням термінів без поважних 
причин, оцінюються на нижчу оцінку. Перескладання модулів 
відбувається із дозволу лектора за наявності поважних причин 
(наприклад, лікарняний).  

Політика щодо 
академічної 

доброчесності: 

Списування під час контрольних робіт та екзаменів заборонені 
(в т.ч. із використанням мобільних девайсів). Курсові роботи, 
реферати повинні мати коректні текстові посилання на 
використану літературу 

Політика щодо 
відвідування: 

Відвідування занять є обов’язковим. За об’єктивних причин 
(наприклад, хвороба, міжнародне стажування) навчання може 
відбуватись індивідуально (в он-лайн формі за погодженням із 
деканом факультету) 

 
ШКАЛА ОЦІНЮВАННЯ СТУДЕНТІВ 

Рейтинг здобувача 
вищої освіти, бали 

Оцінка національна за результати складання екзаменів 
заліків 

екзаменів заліків 
90-100 відмінно зараховано 
74-89 добре 
60-73 задовільно 
0-59 незадовільно незараховано 

 


