


1. Опис навчальної дисципліни  

Офіційний аудит  

Галузь знань, напрям підготовки, спеціальність, освітньо-кваліфікаційний рівень 

Галузь знань  21 – «Ветеринарна медицина»  

(шифр і назва) 

Напрям підготовки   

Спеціальність  211 «Ветеринарна медицина»  

(шифр і назва) 

Освітній ступінь  Магістр  

(бакалавр, спеціаліст, магістр) 

Вид  Вибіркова 

Загальна кількість годин  150 

Кількість кредитів ECTS  5,0 

Кількість змістових модулів  2 

Курсовий проект (робота) (за наявності)  - 

Форма контролю  Залік 

Показники навчальної дисципліни  для денної та заочної форм навчання 

 денна форма навчання  заочна форма   

навчання 

Рік підготовки (курс)  2023-2024  

Семестр  10  

Лекційні заняття  15 год.  

Практичні, семінарські заняття  --год.  год. 

Лабораторні заняття  15 год.  год. 

Самостійна робота  120 год.  год. 

Індивідуальні завдання  -- год.  год. 

Кількість тижневих 
аудиторних  годин для денної 
форми навчання 

2 год.  год. 

 

 



1. Мета та завдання навчальної дисципліни  

Мета – забезпечити підготовку фахівців ветеринарної медицини, для  
здійснення офіційного/державного аудиту, обізнаних щодо критеріїв та  
підходів оцінки, які застосовуються для здійснення різних форм аудиту, що  
застосовуються компетентними органами.  

Завдання вивчення дисципліни   

Завдання: розуміння вимог нормативно-правових актів України щодо  
здійснення офіційного/державного аудиту та їх застосування.  

 

Набуття компетентностей:  

інтегральна компетентність (ІК): 

Здатність розв’язувати складні завдання і проблеми у галузі ветеринарної 

гігієни, санітарії і експертизи або у процесі навчання, що передбачає 

проведення досліджень, упровадження інновацій та характеризується 

невизначеністю умов і вимог 

 

загальні компетентності (ЗК):  

 
ЗК 8. Здатність спілкуватися іноземною мовою  
ЗК 9. Здатність спілкуватися з представниками інших професійних груп  

різного рівня (з експертами інших галузей знань/видів економічної  
діяльності).  

ЗК 11. Здатність оцінювати та забезпечувати якість виконуваних робіт. 

 

фахові (спеціальні) компетентності (СК):  

СК 3 Здатність здійснювати державний (внутрішній) контроль дотримання 
вимог передзабійного огляду, забою тварин, а також здатність 
проводити післязабійний огляд продуктів забою та надавати 
рекомендації щодо їх подальшого використання. 

СК 9 Здатність проводити державний аудит на підконтрольних 
потужностях з виробництва, переробки, обігу харчових продуктів, 
кормів, кормових добавок, преміксів, ветеринарних препаратів, 
побічних продуктів згідно із системою менеджменту безпечності 
харчових продуктів та контролювати систему моніторингу для кожної 
критичної точки управління (КТУ) під час виробництва продукції. 

СК 11 Здатність організовувати та проводити державний контроль 
гігієнічних вимог і санітарних заходів на агропродовольчих ринках і 
потужностях. 

СК 12 Здатність здійснювати державний (внутрішній) ветеринарно -
санітарний контроль на потужностях з виробництва та обігу санітарних 
заходів, застосовувати придатні методи відбору проб, поводження з 
ними та результатами їх випробувань (досліджень) 

СК 21 Здатність працювати у правовому полі як у міжособистісних 
відносинах, так і за співпраці із представниками судових та 
правоохоронних органів під час інспекторської діяльності 



Програмні результати навчання (ПНР) 

 

ПНР 2. Використовувати інформаційні та комунікаційні технології у 
професійній діяльності, а також розуміти необхідність постійного 
підвищення рівня професійної кваліфікації 

ПНР 10 Володіти знаннями та практичними уміннями, необхідними для 
організації і проведення державного контролю гігієнічних вимог та 
санітарних заходів на агропродовольчих ринках і потужностях.  

ПНР 11 Володіти знаннями та практичними уміннями, необхідними для 
здійснення державного (внутрішнього) ветеринарно-санітарного 
контролю на потужностях з виробництва та обігу м’яса і м’ясних 
продуктів, молока і молочних продуктів, напівфабрикатів, харчових 
гідробіонтів; заготівлі, зберігання та обігу харчових рослинних 
продуктів, меду та апіпродуктів, харчових яєць та яйцепродуктів тощо, 
а також методами та методиками відбору, консервування, пакування і 
пересилання проб тваринного, рослинного й біотехнологічного 
походження, правильного поводження з ними та результатами їх 
випробувань (досліджень). 

ПНР 20 Володіти правовим мисленням і культурним стилем правомірної 
поведінки у повсякденному житті як у міжособистісних відносинах, так 
за співпраці із представниками судових та правоохоронних органів під 
час інспекторської діяльності. 

 



 

3. Програма та структура навчальної дисципліни для:  

– повного терміну денної форми навчання  

Назви змістових модулів і тем Кількість годин 

денна форма 

тижні  усього  у тому числі 

л  п  лаб  інд  с.р. 

1  2  3  4  5  6  7  8 

Змістовий модуль 1.   

Загальні вимоги до офіційних аудитів. 

Тема 1.1. Нормативно-правові 
основи  здійснення офіційного / 
державного  аудиту. Компетентні 
органи та їх  повноваження щодо 
аудиторської  діяльності. 

1-2  3/13  2   1   15 

Тема 1.2. Види та форми аудитів.  
Обєкти аудиторської діяльності  
компетентних органів. Поняття про  
цілі та критерії аудитів. Вимоги до  
аудиторів. 

3-4  4/14  2   2   15 

Тема 1.3. Процедура аудиту:  
підготовка, складання плану, 
порядок  здійснення, протоколи, 
підготовка та  оцінювання 
результатів, висновки.  

Контроль знань 

5-7  6/21  2   4   15 

Разом за змістовим модулем   13/38  6  -  7   45 

Змістовий модуль 2.  

Специфічні вимоги до здійснення офіційних аудитів 

Тема 2.1. Організація та проведення  
офіційного / державного аудит  
благополуччя тварин 

8-9  4/18  2   2   15 



Тема 2. 2. Організація та проведення  
офіційного / державного аудиту  
постійно діючих процедур, що  
засновані на принципах системи  аналізу 
небезпечних факторів та  контролю у 
критичних точках 

10-11  4/18  2   2   15 

Тема 2.3. Організація та проведення  
офіційного / державного аудиту  
закладів освіти. 

12-13  4/14  2   2   15 

Тема 2.4. Організація та проведення  
офіційного / державного екологічного  
аудиту 

14-15  3/19  2   1   15 

Тема 2.5. Аудит Державної служби з  
питань безпечності харчових 
продуктів та захисту споживачів та її  
територіальних органів.  

Контроль знань 

15  2/17  1   1   15 

Разом за змістовим модулем   19  9  -  8   75 

Всього годин   30/120  15   15   120 

Курсовий проект (робота) (якщо є 
в  робочому навчальному плані) 

 -  -  -   - 

 

4. Теми лекційних занять  

 

№  

з/

п 

Назва теми  Кількіс
ть 

годин 

1.  Тема 1.1. Нормативно-правові основи здійснення  
офіційного / державного аудиту. Компетентні органи та їх  
повноваження щодо аудиторської діяльності. 

2 

2.  Тема 1.2. Види та форми аудитів. Об’єкти аудиторської  
діяльності компетентних органів. Поняття про цілі та  
критерії аудитів. Вимоги до аудиторів. 

2 

3.  Тема 1.3. Процедура аудиту: підготовка, складання плану,  
порядок здійснення, протоколи, підготовка та оцінювання  
результатів, висновки. 

2 



 Разом за змістовим модулем  6 

Змістовий модуль 2. Специфічні вимоги до здійснення офіційних аудитів 

4.  Тема 2.12. Організація та проведення офіційного /  
державного аудит благополуччя тварин 

2 

5.  Тема 2. 2. Організація та проведення офіційного /  
державного аудиту постійно діючих процедур, що 
засновані  на принципах системи аналізу небезпечних 
факторів та  контролю у критичних точках 

2 

6.  Тема 2.3. Організація та проведення офіційного /  
державного аудиту закладів освіти. 

2 

7.  Тема 2.4. Організація та проведення офіційного /  
державного екологічного аудиту 

2 

8.  Тема 2.5. Аудит Державної служби з питань 
безпечності  харчових продуктів та захисту споживачів 
та її  територіальних органів.  

Контроль знань 

1 

 Разом за змістовим модулем  9 

 Всього  15 

 

 

5. Теми практичних занять  

Не плануються  

6. Теми лабораторних занять 

№  

з/п 
Назва теми  Кількість 

годин 

9.  Тема 1.1. Порівняння нормативно-правових актів 
здійснення  офіційного / державного аудиту. Закони 
України, стандарти  ДСТУ ISO 19011:2012, ISO 19011:2011, 
ISO 19011:2018 

1 

10.  Тема 1.2. Визначення цілей та критеріїв аудитів. Роль і  
відповідальність аудитора і головного аудитора в  
аудиторській групі (компетенції, особисті якості, вміння та  
ноу-хау, підготовка та інформування, ноу-хау головного  
аудитора) 

2 



11.  Тема 1.3. Принципи, порядок та методи аудиту (принципи  
аудиторської діяльності, управління програмами аудиту,  
управління аудитом, невідповідності).  

4 

 Разом за змістовим модулем  7 

Змістовий модуль 2. Специфічні вимоги до здійснення офіційних аудитів 

12.  Тема 2.1. 2Складання акту офіційного / державного аудиту  
благополуччя тварин 

2 

13.  Тема 2. 2. Складання акту офіційного / державного 
аудиту  постійно діючих процедур, що засновані на 
принципах  системи аналізу небезпечних факторів та 
контролю у  критичних точках 

2 

14.  Тема 2.3. Складання акту офіційного / державного аудиту  
закладів освіти. 

2 

15.  Тема 2.4. Складання акту офіційного / державного  
екологічного аудиту 

1 

16.  Тема 2.5. Аудит Державної служби з питань 
безпечності  харчових продуктів та захисту споживачів 
та її  територіальних органів.  

Контроль знань 

1 

 Разом за змістовим модулем  9 

 

 

6. Контрольні питання, комплекти тестів для визначення рівня  
засвоєння знань студентами.  

1. Під час здійснення державного аудиту державні інспектори мають  право 
згідно ЗУ «Про основні принципи та вимоги…»  
1) безперешкодного доступу без попередження до потужностей під  час роботи 
таких потужностей;  

2) зобов’язані завчасно повідомляти про перевірки;  
3) здійснювати аудит будь-яких будівель, транспортних засобів,  тимчасових та 
інших потужностей, випробувальних лабораторій,  що розміщуються на 
потужностях і мають відношення до  виробництва та/або обігу харчових 
продуктів;  
4) здійснювати аудит будівель, транспортних засобів, тимчасових та  інших 
потужностей, випробувальних лабораторій, що  розміщуються на потужностях і 
мають відношення до виробництва  та/або обігу харчових продуктів за згодою 
власника підприємства  чи уповноваженої особи.  



2. Аудит постійних процедур, заснованих на принципах НАССР,  проводиться   
1) за умови повідомлення оператора ринку до здійснення такого  заходу  

2) без повідомлення  

3. Державний аудит постійно діючих процедур, що засновані на  принципах 
системи аналізу небезпечних факторів та контролю у  критичних точках 
здійснюють  

1) державні інспектори держпродспоживслужби  

2) аудитори сертифікаційного органу  

3) керівництво оператора ринку харчових продуктів  

4. За скільки днів до проведення аудиту державний інспектор повинен  
попередити оператора ринку?  

1) 10 днів  

2) 5 днів  

3) 3 дні  

4) інспектування проводиться без попередження  

5. Усі оператори ринку зобов’язані впровадити постійно діючі процедури,  
засновані на принципах НАССР:  

1) так  

2) ні  

3) за можливості 
6. Періодичність здійснення планових заходів державного контролю  
компетентним органом відповідності діяльності операторів ринку  
встановлюється:  

1) щомісячно  

2) залежно від оцінки ризику  

3) щоквартально  

7. Аудит постійно діючих процедур, заснованих на принципах НАССР  
передбачає перевірку  
1) інцидентів, пов’язаних з безпечністю харчових продуктів та/або  кормів;  
2) дотримання операторами ринку законодавства про харчові  продукти;  

3) безперервності та ефективності застосування процедур  

8. Під час здійснення державного аудиту державний інспектор: 1) дотримується вимог 
Закону та інших нормативно-правових актів,  прийнятих відповідно до Закону;  
2) має право у виключних випадках, наприклад, у разів загрози  життю і 
здоров’ю людей проводити контроль підприємств без  надання документів, що 
засвідчують повноваження на здійснення  контролю;   
3) пред’являє документи, що засвідчують особу державного  інспектора та 
повноваження на здійснення державного контролю,  включаючи перелік 
об’єктів державного контролю, та надає і  оформляє документи, що стосуються 
здійснення державного  контролю.  



4) діє на власний розсуд з врахуванням ситуації, яка складається, та  за 
погодженням з власником підприємства  

9. Державний аудит здійснюється із застосуванням  

1). визначених стандартів (ДСТУ, ISO);  

2). актів державного контролю;  
3). збирання доказів, необхідних для обґрунтування порушення  санітарних 
вимог, у тому числі відбір зразків матеріалів і речовин,  які підтверджують або 
документально фіксують порушення.  

10. Аудит – це систематичне та незалежне вивчення певної дії з метою  
визначення того, чи відповідає така діяльність та пов’язані з нею  результати 
запланованим заходам і чи такі заходи впроваджені  результативно та у спосіб, 
який дозволяє досягти поставленої мети  

1) так  

2) ні 

 

7. Методи навчання.  

Лекційний курс  

Лабораторнізаняття.  

Самостійна робота студентів під керівництвом викладача  

8. Форми контролю.  

Тести зі змістовних модулів (поточний контроль).  

Підсумкова атестація (екзамен).  

9. Розподіл балів, які отримують студенти. Оцінювання студента  
відбувається згідно положенням «Про екзамени та заліки у НУБіП  
України» від 27.02.2019 р. протокол № 7 з табл. 1.   

Співвідношення між національними оцінками і рейтингом здобувача  
вищої освіти  

Рейтинг студента, бали Оцінка національна  

за складання 

екзаменів, диференційованих заліків заліків 

90 - 100  Відмінно Зараховано  

74 -89  Добре 

60 - 73  Задовільно 

00 - 59  Незадовільно Не зараховано 



 

 

Для визначення рейтингу студента (слухача) із засвоєння дисципліни RДИС  

(до 100 балів) одержаний рейтинг з атестації (до 30 балів) додається до  
рейтингу студента (слухача) з навчальної роботи RНР (до 70 балів): R ДИС = R 
НР + R АТ .  

Оцінювання знань студентів проводиться за кредитно-модульною  
системою.   

Рейтингові оцінки з дисципліни, навчальної роботи, атестації,  
колоквіумів оцінюються за 100 бальною шкалою.  

Загальний рейтинг студента з дисципліни складається з рейтингу  
навчальної роботи (70 %) і рейтингу атестації (30 %).  
Рейтинг додаткової роботи – 20 балів, рейтинг штрафний – 5 балів.Для  
визначення рейтингу студента (слухача) із засвоєння дисципліни Rдис (до  
100 балів) одержаний рейтинг з атестації (до 30 балів) додається до рейтингу  
студента (слухача) з навчальної роботи Rнр (до 70 балів):  
R дис = R нр + R ат   
Рейтинг студента з навчальної роботи Rнр визначається за формулою:  

Rнр = 0,7 х (R1 х K1 + R2 х K2 +R3 K3)/Kдис + Rдр – Rштр 
R1 х K1 − рейтингові оцінки із змістових модулів за 100 бальною шкалою  
помножені на кількість кредитів у змістовому модулі  

Rдис – рейтинг з дисципліни  
Rдр − додатковий рейтинг (активна участь у навчальному процесі, участь у  
олімпіадах, семінарах, конкурсах, конференціях тощо). Максимум – 10%  
балів.  
Rштр − штрафний рейтинг (пропущені заняття, незадовільні відповідіна  
практичних заняттях).  

В іншому випадку рейтинг студента з дисципліни Rдис = Rнр + 0,3* Rат  

10. Рекомендована література  

1. Закон № 771/97-ВР Закон України «Про основні принципи та вимоги  до 

безпечності та якості харчових продуктів» від 23 грудня 1997 року №  771/97-

ВР;  

2. Закон № 2042-VIII Закон України «Про державний контроль за  

дотриманням законодавства про харчові продукти, корми, побічні продукти  

тваринного походження, здоров’я та благополуччя тварин» від 18 травня  

2017 року № 2042-VIII;  

3. Наказ Мінагрополітики № 446 Наказ Міністерства аграрної політики  та 

продовольства України від 08 серпня 2019 року № 446 «Про затвердження  

форми акта, складеного за результатами проведення заходу державного  

контролю у формі аудиту постійно діючих процедур, заснованих на  

принципах НАССР»;  

4. Наказ Мінагрополітики № 447 Наказ Міністерства аграрної політики  та 



продовольства України від 08 серпня 2019 року № 447 «Про затвердження  

форми акта, складеного за результатами проведення планового  

(позапланового) заходу державного контролю (інспектування) стосовно  

додержання операторами ринку вимог законодавства про харчові продукти та  

корми, здоров’я та благополуччя тварин».  

11. Інформаційні ресурси  

https://zakon.rada.gov.ua/laws  

https://dpss.gov.ua/diyalnist/normativnopravovabaza  

https://dpss.gov.ua/mizhnarodne-spivrobitnictv/veterinariya-ta-bezpechnist 


