
 



1. Опис навчальної дисциплін  

ТОВАРОЗНАВСТВО І СТАНДАРТИЗАЦІЯ 

 

 

Галузь знань, спеціальність, освітня програма, освітній ступінь 

Освітній ступінь Магістр 

Спеціальність 212 «Ветеринарна гігієна, санітарія і експертиза» 

Освітня програма «Ветеринарна гігієна, санітарія і експертиза» 

 

Характеристика навчальної 

дисципліни 

Вид Обов’язкова 

Загальна кількість годин 120 

Кількість кредитів ECTS 4 

Кількість змістових модулів 2 

Курсовий проект (робота) (за 

наявності) 

- 

Форма контролю залік 

 

Показники навчальної дисципліни для денної та заочної форм навчання 

 денна форма навчання заочна форма навчання 

Рік підготовки 2  

Семестр 4  

Лекційні заняття 30 год.  

Практичні, семінарські заняття - год.  

Лабораторні заняття 30 год.  

Самостійна робота 60 год.  

Індивідуальні завдання - год.  

Кількість тижневих аудиторних 

годин для денної форми навчання 

4 год.  



2. Мета, завдання та компетентності навчальної дисципліни 

Мета: набуття студентами знань щодо основоположних характеристик товарів, що 

визначають їх споживчу вартість, і чинники, що забезпечують ці характеристики; 

щодо сертифікації та управління безпекою харчової продукції на національному, 

регіональному та міжнародному рівнях та практичних навичок розроблення та 

практичного застосування нормативних документів (НД) різних категорій на 
продукцію тваринництва, гармонізованих до вимог міжнародних (ISO) та 

європейських (EN) стандартів. 

Завдання: 

- надати студентам відповідну підготовку з теоретичних питань 

стандартизації, метрології, сертифікації та управління безпекою харчових продуктів; 
- ознайомити студентів з основними національними, регіональними, 

міжнародними та європейськими законодавчими, нормативними документами за 

тематикою дисципліни; 
- розглянути основоположні та організаційно-методичні стандарти 

національної системи стандартизації та сертифікації; 

- ознайомити студентів з вимогами щодо правил розробки, оформлення і 

впровадження нормативних документів (НД) різних видів та категорій;  
- надати студентам відповідну практичну підготовку з розроблення та 

застосування нормативних документів (НД) різних категорій на продукцію 

тваринництва гармонізованих до вимог міжнародних (ISO) та європейських (EN) 
стандартів; 

- ознайомити студентів з організацією метрологічної діяльності в Україні; 

- розглянути організацію та порядок проведення державного нагляду та 

контролю за дотриманням вимог стандартів, норм та правил;  
- ознайомити студентів з процедурою сертифікації продукції, що 

імпортується в Україну та порядком проведення атестації вимірювальних та 

випробувальних лабораторій; 
- розглянути основні положення серії стандартів з управління якістю 

ДСТУ ISO 9000, вимоги та основні положення ДСТУ ISO 17025-2001 та основні 

положення серії стандартів системи управління навколишнім середовищем ДСТУ 

ISO 14000; 
- ознайомити студентів з основами управління безпекою харчових 

продуктів (принципи системи НАССР) 

 

Набуття компетентностей: 

інтегральна компетентність (ІК): здатність розв’язувати складні завдання і проблеми у 
галузі ветеринарної гігієни, санітарії і експертизи або у процесі навчання, що передбачає 

проведення досліджень, упровадження інновацій та характеризується невизначеністю 

умов і вимог 

  

загальні компетентності (ЗК): 

ЗК4. Здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями. 
ЗК8. Здатність спілкуватися іноземною мовою. 

 

фахові (спеціальні) компетентності (СК): 



СК8. Здатність планувати та проводити стандартний і розширений державний 

контроль підконтрольних вантажів на державному кордоні України та транспорті, 
аналізувати зв’язок між контролем безпечності харчових продуктів і здоров’ям 

людей за міжнародної торгівлі продуктами тваринного походження. 

СК14. Здатність ідентифікувати та оцінювати відповідність харчових продуктів 
вимогам нормативно-правових актів, відомостям, наведеним в інформації для 

споживача або декларації виробника 

 
Програмні результати навчання (ПРН): У результаті вивчення навчальної 

дисципліни студент повинен знати: 
● терміни та визначення основних понять у сфері стандартизації, метрології, 

сертифікації та управління безпекою харчових продуктів; 
● основні принципи діяльності, структуру та обов'язки і права національних органів 

стандартизації, сертифікації; 
● структуру та основні принципи діяльності міжнародної та регіональної системи 

стандартизації, сертифікації, метрології та акредитації; 

● основні положення та вимоги Законів України і нормативних документів щодо 

стандартизації, сертифікації, метрології та управління безпекою харчових 

продуктів; 
● категорії та види нормативних документів чинних в Україні; 

● порядок застосування міжнародних, регіональних, національних стандартів та 

інших нормативних документів; 
● порядок здійснення державного нагляду за дотриманням вимог стандартів, норм 

та правил; 
● організацію та порядок проведення атестації вимірювальних та випробувальних 

лабораторій; 
● основні положення, терміни, визначення та принципи системи управління якістю 

та безпечністю продукції, процесів та послуг; 
● основні положення системи управління навколишнім середовищем. 

вміти: 

● працювати з каталогами та системою пошуку нормативної документації; 
● користуватися нормативною документацією різних видів та категорій, 

довідковою та навчально-методичною літературою зі стандартизації, сертифікації 

та управління якістю та безпечністю продукції, процесів та послуг;  
● розробляти технічні умови (ТУ) на харчові продукти та сировину; 
● проводити аналіз нормативної документації на харчові продукти та сировину 



3. Програма та структура навчальної дисципліни для: 

– повного терміну денної форми навчання; 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 1 

4 

Змістовий модуль 1. Товарознавство продуктів харчування 

Тема 1. Основи 
сучасного 
товарознавства. 
Маркування харчових 
продуктів. 

1 8 2  2  4       

Тема 2. Товарознавство 
продуктів тваринного 
походження 
Товарознавча 
характеристика 
харчових жирів. 
Товарознавча 

характеристика молока 

і молочних товарів. 

2 8 2  2  4       

Тема 3. Товарознавство 
продуктів тваринного 
походження 
Товарознавча 

характеристика м’яса 
та 
м’ясних товарів. 

3 8 2  2  4       

Тема 4. Товарознавство 

продуктів тваринного 

походження. 
Товарознавча 

характеристика риби та 

рибних товарів. 

Товарознавча 
характеристика 
харчових концентратів 

4 8 2  2  4       

Тема 5. Товарознавство 

продуктів рослинного 
походження: 
товарознавча 

характеристика 
борошна, 

хлібобулочних 
та макаронних виробів. 

Товарознавча 

характеристика свіжої 
та переробленої 

плодово-овочевої 
продукції 

5 8 2  2  4       



Тема 6. 
Товарознавство 
продуктів рослинного 
походження: 
Товарознавча 

характеристика 
крохмалю, цукру, 
меду, кондитерських 
виробів. Товарознавча 
характеристика 

смакових товарів 

6 8 2  2  4       

Тема 7. Товарознавство 
харчових продуктів 

функціонального 
призначення 

7 7 2  2  3       

Тема 8. Товарознавство 
молочних,  м'ясних, 
жирових та  рибних 
продуктів 
функціонального 

призначення 

8 7 2  2  3       

Разом за змістовим 

модулем 1 

62 16  16  30       

Змістовий модуль 2. Стандартизація продуктів харчування 

Тема 1. Основні поняття 

і визначення 

вітчизняної 

стандартизації 

9 6 2    4       

Тема 2. Категорії 

та 

види стандартів 

10 8 2  2  4       

Тема 3. Міжнародні 
організації,  що 
займаються питаннями 
стандартизації 

11 8 2  2  4       

Тема 4. Регіональні 

організації зі 

стандартизації 

12 8 2  2  4       

Тема 5. 

Управління 

якістю. Сертифікація 

13 8 2  2  4       

Тема 6. 

Екологічна 

стандартизація 

14 11 2  4  5       

Тема 7. Маркування 
органічних харчових 
продуктів, 
сучасні вимоги 
законодавства 
України 

15 9 2  2  5       

Разом за змістовим 

модулем 2 

58 14  14  30       



Курсовий проект 

(робота) з 
 

 

(якщо є в робочому 

навчальному плані) 

            

Усього годин 120 30  30  60       

4. Теми лабораторних занять 
№ 

з/п 

Назва теми Кількісь  

годин 

1 Асортимент і вимоги до якості молока коров’ячого питного 2 

2 Вимоги до якості та споживчі властивості ковбасних виробів 4 

3 Характеристика харчових концентратів. Вивчення асортименту 

та оцінка якості харчових концентратів. 

2 

4 Особливості виробництва різних видів 

плодово-овочевої продукції. 

2 

5 Товарознавча характеристика смакових товарів. 2 

6 Харчові продукти функціонального призначення. 

класифікацією, властивостями та способами отримання 

функціональних молочних продуктів. 

2 

7 Асортимент та споживчі якості кондитерських виробів 2 

8 Міжнародна організація стандартизації ІSО 4 

9 Структура ДП «УкрНДНЦ» 2 

10 Організації із стандартизації CEН та СЕНЕЛЕК 2 

11 Системи управління якістю (ISO 9000) 2 

12 Екологічне маркування 2 

13 Маркування органічних харчових продуктів 2 

 

 
5. Зразки контрольних питань, тестів для визначення рівня засвоєння 

знань студентами. 

1. Історія становлення і розвитку товарознавства 

2. Визначення понять: «товарознавство», «якість харчового продукту», 

«безпека харчового продукту», «товар», «стандартизація», «стандарт». 

3. Вимоги до молочних функціональних товарів 

4. Споживні властивості кисломолочних напоїв, їх класифікація та 

асортимент. 

5. Які є дефекти питного молока і кисломолочних напоїв? 

6. Технологія консервування згущеного, стерилізованого і сухого молока. 

Класифікація згущеного молока. 
7. Споживні властивості твердих сичужних сирів, їх класифікація. 

8. Які є дефекти вершкового масла і твердих сичужних сирів? 

9. Класифікація м’яких сичужних і перероблених сирів. 

10. Умови і строки зберігання окремих груп молочних товарів. 



11. Які супутні речовини впливають на формування властивостей жирів? 

12. Які ви знаєте способи виділення і рафінування олії та як вони впливають 
на формування асортименту, біологічні цінності продукту? 

13. Які ви знаєте показники якості та дефекти олії? 

14. Як впливає сировина і способи витоплювання на формування асортименту 
та якості тваринних топлених жирів? 

15. Які ви знаєте показники якості та дефекти тваринних топлених жирів? 

16. Які строки зберігання тваринних топлених жирів гарантуються 

їх виробниками? 
17. Які ви знаєте показники якості, дефекти маргарину та кулінарних жирів? 

18. Які чинники впливають на формування асортименту маргарину та 

кулінарних жирів. 

19. Які строки зберігання маргарину та кулінарних жирів гарантуються їх 

виробниками? 
20. Народногосподарське значення стандартизації. 

21. Зв’язок стандартизації з іншими науками. 

22. Стандартизація, як наука, мета, основні задачі. 

23. Перспективні напрями розвитку стандартизації сільськогосподарської 
продукції. 

24. Методи стандартизації. 

25. Основні задачі стандартизації. 
26. Методи стандартизації – агрегатування, взаємозамінність. 

27. Роль комплексної стандартизації у поліпшенні якості сільськогосподарської 

продукції. 

28. Основні завдання комплексної стандартизації. 
29. Ступеневий характер впровадження окремих прогресивних показників якості. 

30. Обов’язкові і рекомендовані показники у стандартизації 

сільськогосподарської продукції. 

31. Обов’язкові показники в стандартизації харчових продуктів. 
32. Обов’язкові показники в стандартизації кормів і кормових добавок. 

33. Обов’язкові показники в стандартизації сільськогосподарської промислової 

продукції. 

34. Обов’язкові показники в стандартизації сільськогосподарської рослинної 

продукції (овочів, фруктів та ін.). 
35. Обов’язкові показники в стандартизації зерна і продуктів його переробки. 

36. Основні вимоги до якості сільськогосподарської продукції (зерна, кормів), 

які оформляються на експорт. 

37. Документи (посвідчення, сертифікати), які необхідно оформити при 

експорті зерна, кормів, насіння тощо. 
38. Вимоги до сільськогосподарської продукції, яка імпортується в Україну. 

39. Процедура визнання результатів сертифікації сільськогосподарської 

продукції, що імпортується. 

40. Особливості сертифікації імпортної сільськогосподарської продукції, яка 
випускається серійно. 

41. Підстава для визнання відповідності сертифіката іноземної держави. 

42. Особливості сертифікації імпортованої сільськогосподарської продовольчої 



продукції. 

43. Сертифікати походження продукції. 

44. У яких випадках оформляються сертифікати походження? 
45. Термін дії сертифікатів походження. 

46. Що таке посвідчення якості елеватора або картка аналізу і хто ці документи 

оформляє при підготовці партії для експорту. 

47. Порядок оформлення сертифіката якості і хто його видає. 
48. Фітосанітарний сертифікат, що він гарантує і хто його оформляє. 

49. Карантинний сертифікат, що він гарантує і хто його оформляє. 

50. Радіологічний сертифікат, що він гарантує і хто його оформляє. 
51. Ветеринарне свідоцтво, про що в ньому йде мова і хто його оформляє. 

52. Ветеринарний сертифікат, що він гарантує і хто його оформляє. 

53. Сертифікат відповідності, документи необхідні для його оформлення і хто 

його оформляє. 
54. Порядок оформлення свідоцтва про визнання імпортного сертифіката. 

55. Порядок оформлення сертифіката відповідності на імпортну продукцію. 

56. Ситуації в яких приймається рішення про повне чи часткове визнання 

результатів сертифікації іноземної держави. 

57. Вимоги до декларацій постачальника про відповідність. 
58. Яким національним знаком відповідності маркується продукція, яка 

відповідає обов’язковим вимогам НД, всім вимогам чи окремим вимогам НД. 

59. Знак відповідності СЄ, яку продукцію можна маркувати цим знаком. 

60. Документи, які повинен оформити імпортер сільськогосподарської 
продукції. 

61. Інформація, що необхідна для ідентифікації продукції і постачальника при 

оформленні декларації відповідності. 
62. На яку продукцію (товари) не треба представляти сертифікати походження. 

63. Маркування, екологічне маркування. 

64. Вимоги до органічного маркування харчових продуктів. 

65. Екологічна стандартизація, її значення в системі охорони навколишнього 

середовища. 

 
Приклади тестових питань: 

Вкажіть вид членства України в організації ISO? 

A) Повноправний член організації 

B) Член-кореспондент 

C) Член-абонент 

Як називається загальна угода, що не має серйозних заперечень стосовно суттєвих 

питань у більшості заінтересованих сторін і яку досягають за процедури, 

спрямованої на врахування думки всіх сторін і зближення розбіжних поглядів? 
A) консенсус 

B) консолідація 

C) консорціум 



Повноваження якої організації реалізуються в стандартизації в усіх областях 

господарювання за виключенням сфер електротехніки, електроніки та 
електрозв’язку? 

A) ISO 

B) ІЕС 

C) ITU 
 

Як називається стандарт, прийнятий країнами СНД, що приєдналися до Угоди про 

проведення погодженої політики в галузі стандартизації, метрології і сертифікації, 
і який застосовується ними безпосередньо. 

A) Міждержавний стандарт (ГОСТ) 

B) Національний стандарт (ДСТУ) 

C) Міжнародний стандарт (ISO) 
 

Яка організація здійснює державний нагляд за дотриманням суб’єктами ринку 

органічної продукції законодавства у сфері органічного виробництва, обігу та 

маркування органічної продукції? 
A) Це повноваження Державної служби України з питань безпечності харчових 

продуктів та захисту споживачів. 

B) Це повноваження ДП "УкрНДНЦ" 

 
Чи є вірним наступне твердження: Стандарт ДСТУ ISO 14001:2015 «Системи 

екологічного управління» може використовуватися будь-якою організацією, 

незалежно від її розміру, типу та особливостей. 
A) так 

B) ні 

В структурі ISO найвищим органом являється ... 

A) Генеральна асамблея 

B) Рада ISO 

C) Головний технічний комітет 

D) Технічне бюро 

 
Продукт дозволяється маркувати як органічний, якщо він відповідає таким 

вимогам: 

A) містить не більше 5% неорганічних інгредієнтів, які 
дозволено використовувати 

B) містить не більше 7% неорганічних інгредієнтів, які 

дозволено використовувати 

C) містить не більше 10% неорганічних інгредієнтів, які 

дозволено використовувати 



6. Методи навчання. 

Лекції, лабораторні роботи, самостійна робота, виїзні заняття на виробництві 

тощо. 

 

7. Форми контролю. 

Для здійснення контролю за якістю знань та вмінь студентів використовують 

наступні методи контролю: 

- модульні тестові завдання; 

- індивідуальні завдання; 

- індивідуальні співбесіди; 

- колоквіуми; 

- залік 

 

 
8. Розподіл балів, які отримують студенти. Оцінювання знань студента 

відбувається за 100-бальною шкалою і переводиться в національні оцінки 

згідно з табл. 1 «Положення про екзамени та заліки у НУБіП України» 
(наказ про уведення в дію від 03.03.2021 р. протокол № 7) 

 

 
 

Рейтинг 

студента, 

бали 

Оцінка національна 

за результати складання 
екзаменів заліків 

90-100 Відмінно  
Зараховано 74-89 Добре 

60-73 Задовільно 

0-59 Незадовільно Не зараховано 

 

Для визначення рейтингу студента (слухача) із засвоєння дисципліни RДИС (до 

100 балів) одержаний рейтинг з атестації (до 30 балів) додається до рейтингу 

студента (слухача) з навчальної роботи RНР (до 70 балів): R ДИС = R НР + R АТ . 
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