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РЕФЕРАТ 
Магістерська робота виконана згідно завдання: «Удосконалення рибних січених 

напівфабрикатів з топінамбуром» 

Метою магістерської роботи є розроблення рибних січених напівфабрикатів з 

додаванням борошна топінамбура 

Для досягнення поставленої мети, вирішували наступні завдання: 

- вивчити хімічний склад сортів топінамбуру, визначити їхню харчову та 

біологічно активну цінність; 

- розробити рецептури нового функціонально харчового продукту із заданим 

хімічним складом, які дозволять максимально зберегти біологічно активні речовини, 

збалансувати інгредієнтний склад та забезпечити високі органолептичні показники; 

- встановити функціональну спрямованість створених харчових продуктів 

шляхом проведення досліджень щодо вмісту біологічно активних речовин та визначення 

харчової цінності; 

- визначити економічну ефективність виробництва створених функціональних 

харчових продуктів; 

- зробити відповідні висновки і пропозиції. 

Об'єкт дослідження – технологія рибних січених напівфабрикатів з додаванням 

борошна топінамбуру. 

Предмет дослідження – розробка рибних січених напівфабрикатів з топінамбуром. 

Дипломна робота складається із вступу, oгляду літератури, матеріалу та методики 

досліджень, результатів власних досліджень, аналізу і узагальнення, економічної 

доцільності, висновків та списку літератури. 

Мaгicтepcькa poбoтa викoнaнa нa 73 cтopiнкax, містить 18 таблиць та 12 рисунків. 

Список літератури складає 90 джерел.  

Ключовi словa: рибна сировина, здорове хaрчувaння, термічна обробка, тeхнологiя 

виготовлeння, рослинна сировина, борошно топінамбура. 
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