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РЕФЕРАТ 

 

Магістерська робота складається з 6 розділів, виконана на 88 сторінках, 

ілюстрована 25 таблицями, 10 рисунками та містить 74 бібліографічних 

джерел.  

Мета магістерської роботи – удосконалення технології виготовлення 

пастоподібних продуктів з ікри прісноводних риб. 

Об'єкт дослідження – ікра сазана, овочі, показники безпеки та якості нової 

продукції. 

Предмет дослідження – технологія виготовлення пастоподібних 

продуктів. 

Визначені органолептичні та реологічні показники якості готового 

продукту, проведенні фізико – хімічні дослідження, а саме визначення вмісту 

вологи, жиру, білка, мінеральних речовин, активності води. 

У результаті роботи розроблено технологію виготовлення 

пастоподібних продуктів з ікри прісноводної риби, розроблено ряд рецептур з 

внесенням овочів, олії соняшникової рафінованої, лимонного соку, прянощів. 

Ключові слова: паста, ікра, технологічний процес, виробництво, харчові 

продукти, рецептури. 
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