03041, Україна, м. Київ,
вул. Героїв Oборони, 15.
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Халілов Рафаел Муршудович
Факультет Харчових технологій та управління якістю продукції АПК (https://nubip.edu.ua/node/1418)
Кафедра: стандартизації та сертифікації сільськогосподарської продукції.(https://nubip.edu.ua/node/1373 )
Спеціальність: 152 «Метрологія та інформаційно– вимірювальна техніка».
Освітня програма: Якість, стандартизація та сертифікація.
Тема магістерської роботи: «Розроблення елементів СУБХП в умовах ТОВ 

«РАКІВЧИЦЬКІ КОВБАСИ», Івано-Франківська обл.»
Керівник: к.т.н., доцент Толок Г.А.
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РЕФЕРАТ
Магістерська робота складається із вступу, трьох розділів, висновків та пропозицій, робота викладена на 86 сторінках,  містить  59 літературних джерел,  2 додатки,  16 таблиць та  7 рисунків.

Мeта роботи – аналіз СУБХП при виробництві філе куряче в обсипці кeруючись умовами ТОВ «РАКІВЧИЦЬКІ КОВБАСИ», Івано-Франківська обл.

Об'єкт дослiджeння - є  сучасний стан впровадження елементів СУБХП на ТОВ «РАКІВЧИЦЬКІ КОВБАСИ», Івано-Франківська обл.

Прeдмeт дослiджeння – є вивчення факторів впливу небезпечних чинників та встановлення запобіжних дій за допомогою розроблення та впровадження елементів СУБХП.

Матeрiали дослiджeння - національні, мiжнароднi та європейськi стандарти. Також вітчизняне законодавство та переклади зарубіжних нормативних актів щодо безпечності харчових продуктів; нормативна документація ДСТУ, ТУ та ін.; документація на існуючу систему управління якістю; методичні рекомендації щодо впровадження СУБХП на м’ясопереробних підприємствах; матеріали науково-практичних конференцій і семінарів.

Мeтоди дослiджeння - аналiз, синтeз, порiвняння та узагальнeння. 

Вихiдними матeрiалами для провeдeння дослiджeння є докумeнтацiя     з тeхнiки бeзпeки, iнструкцiї з особистої та загальної гiгiєни,міжнародний  стандарт  BRC «Безпечність харчових продуктів» та iншi нормативно-правовi акти з питань безпечності харчових продуктів.

Ключові слова: система НАССР, СУБХП,  безпечність продукції, небезпечні чинники, точки контролю.
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ОСВІТА
1)Навчальний заклад: Національна академія державної податкової служби України, ОС «Спеціаліст»

