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РЕФЕРАТ 

Магістерська кваліфікаційна робота складається зі вступу, 5 розділів, 

списку використаної літератури, який містить 70 джерел. Робота виконана на 

80 сторінках і включає в себе 11 рисунків, 27 таблиць. 

Тема магістерської кваліфікаційної роботи: «Використання рослинної 

сировини при виготовлені м’ясних хлібів». 

Метою магістерської кваліфікаційної роботи є розроблення способу 

виробництва м’ясного хліба зі збалансованим вмістом поживних речовин та 

поліпшеною біологічною цінністю. 

В кваліфікаційній роботі було проведено огляд сучасних літературних 

джерел, на основі аналізу якого було визначено напрям власних наукових 

досліджень. Кінцевим результатом розробки є удосконалення способу 

виробництва м’ясних хлібів з поліпшеною біологічною цінністю, споживання 

яких позитивно вплине на стан здоров’я людей похилого віку і забезпечить 

профілактику захворювань, пов’язаних із віком. 

Розроблено програму досліджень, визначені методи, відповідно до 

поставлених завдань. 

Об’єкт дослідження – технологія м’ясних  хлібів з використанням 

рослинної сировини. 

Предмет дослідження – м’ясні хліби з поліпшеною біологічною 

цінністю.  

Досліджено органолептичні, фізико-хімічні, функціонально-

технологічні, мікробіологічні показники готового продукту. 

Проведено розрахунок економічної ефективності. 

Висновок магістерської кваліфікаційної роботи за результатами 

досліджень носить рекомендаційний характер. 

Ключові слова:  ОЗДОРОВЧЕ ХАРЧУВАННЯ, ЗБАЛАНСОВАНІ 

ХАРЧОВІ ПРОДУКТИ, М’ЯСНІ ХЛІБИ, ПОРОШОК ГЛОДУ, 

ФУНКЦІОНАЛЬНИЙ ІНГРЕДІЄНТ, ФУНКЦІОНАЛЬНИЙ ХАРЧОВИЙ 

ПРОДУКТ 
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