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ПУБЛІКАЦІЇ 
 

Ляшенко О. М., Тищенко Л. М., " УДОСКОНАЛЕННЯ ТЕХНОЛОГІЇ ЙОГУРТУ З 

ДОДАВАННЯМ ПРОДУКТІВ БДЖІЛЬНИЦТВА ": XIII Мiжнароднiй науково-

практичнiй конференцiї вчених, аспiрантiв i студентiв 

«науковi здобутки у вирiшеннi актуальних проблем виробництва та 

переробки сировини, стандартизацiї i безпеки продовольства»  Національний 

університет біоресурсів та природокористуванні України. м. Київ, 10-11 квітня 2025 

року: тези доповіді. 
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ПОСТЕР 

 
 
 

 
 
 

 

 
РЕФЕРАТ 

Магістерська робота викладена на 97 сторінках, містить вступ, чотири розділи, 

висновки та список використаних джерел. Робота ілюстрована 14 таблицями та 8 

рисунками. 

 

 

 

mailto:magystr_dep@nubip.edu.ua
https://nubip.edu.ua/node/1027


03041, Україна, м. Київ, 

вул. Героїв Oборони, 15. 

magystr_dep@nubip.edu.ua 

https://nubip.edu.ua/node/1027 

 

У роботі досліджено вплив додавання меду, прополісу та бджолиного обніжжя 

на властивості йогурту: органолептичні, фізико-хімічні, мікробіологічні показники, 

а також його біологічну цінність. Запропоновано удосконалену технологію 

виробництва з використанням натуральних продуктів бджільництва як 

функціональних інгредієнтів. 

Актуальність теми обумовлена зростанням попиту на натуральні, екологічно 

безпечні та функціональні продукти, а також необхідністю розширення асортименту 

кисломолочних напоїв на основі біоактивних речовин. 

У першому розділі проведено аналіз літератури щодо історії виробництва 

йогурту, його харчової цінності та ролі продуктів бджільництва у молочній галузі. 

Другий розділ присвячений методиці досліджень і постановці експериментів 

із включенням меду, обніжжя та трутневого розплоду в різні стадії технологічного 

процесу. 

У третьому розділі подано результати експериментів, аналізовано їх вплив на 

якість продукту, встановлено оптимальні дози внесення. 

Четвертий розділ містить техніко-економічне обґрунтування запропонованої 

технології. 

Ключові слова: йогурт, продукти бджільництва, мед, прополіс, обніжжя, 

функціональні продукти, кисломолочні напої. 
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РЕЗЮМЕ 

Резюме за посиланням: 

Ляшенко Олександр Михайлович 

e-mail: layshenkoalex2@gmail.com 

Освіта: 

 
Навчальний заклад: « Київський фаховий коледж електронних приладів» 

ОС: «Молодший спеціаліст» 

Період навчання: 2018 – 2021рр. 

Спеціальність: «Монтажники інформаційно-комунікаційного устаткування». 

Навчальний заклад: «Національний університет біоресурсів і 

природокористування України» 

ОС: “Бакалавр” 

Спеціальність: “Харчові 
технології ” 

Період навчання: 2017-2021 рр. 

Навчальний заклад: «Національний університет біоресурсів і природокористування 

України» 

OC: «Магістр» 

Спеціальність: «Нутріціологія» 

Період навчання: 2021- 2023 

Вміння та навики: 

Володіння: пакетом MSOffice (Kompas), робота з електронною поштою (Outlook Express). 

Впевнена робота з різними браузерами (Opera, Firefox, Chrome, Amigo,Internet Explorer). 

Навички роботи з операційними системами iOS і Windows. 

Мови: українська (рідна). 
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ДОСВІД РОБОТИ 

 

08.06.2018р. – 07.09.2021р. – ПІІ «МакДональдз Юкрейн ЛТД» - працівник закладу 

ресторанного господарства. 

12.09.2021р. – 07.12.2021р. – Виробнича практика на підприємстві « Allfein» в Німеччині. 

24.10.2022р - – ПІІ «МакДональдз Юкрейн ЛТД» - працівник з обслуговування 

ресторанного обладнення. 
 

 

 

mailto:magystr_dep@nubip.edu.ua
https://nubip.edu.ua/node/1027

