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1. Загальні положення стандартизації та 

сертифікації;

2. Вимоги стандартів та схем 

сертифікації з врахуванням сталого 

розвитку садівництва

3. Вимоги міжнародних та національних 

стандартів до продукції.

4. Вимоги міжнародних та національних 

стандартів до систем менеджменту.
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Сертифікація – процедура підтвердження 

відповідності системи, результату виробничої 

діяльності, товару, послуги нормативним 

вимогам, за допомогою якої третя сторона 

документально засвідчує, що продукція, 

робота (процес) послуга чи система 

менеджменту відповідає заданим вимогам.

Загальні положення стандартизації та сертифікації

Відповідно до ISO, найважливішими результатами 

стандартизації є: 

– підвищення придатності продуктів, процесів і 

послуг для функціональних цілей;

– усунення бар'єрів у торгівлі; 

– сприяння науково-технічному співробітництву. 

Стандартизація – це встановлення і 

впровадження нормативних і технічних 

документів, що встановлюють єдині обов'язкові 

вимоги до типу, розміру, якості, норм та інших 

функцій продукції і послуг, процесів, систем 

менеджменту з метою оптимізації діяльності в 

певних областях економічного використання 

ресурсів, підтримки безпеки і поліпшення якості і 

послуг, процесів, систем менеджменту.

Результатами сертифікації є: 

− поліпшення управління та поглибити розуміння 

процесів;

− підвищення рівня задоволення потреб 

споживачів; 

− додаткові конкурентні переваги в порівнянні з 

несертифікованими товарами конкурентів; 

− збільшення частки ринку.
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Сертифікація в рослинництві

Насіння/садивного матеріалу

Продукції

Послуг 

Систем

Екологічності, сталості
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Вимоги стандартів та 

схем сертифікації з 

врахуванням сталого 

розвитку садівництва
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Опитування споживачів

Наскільки ви згодні з наступним твердженням? 

Я вважаю, що купівля продуктів харчування, вироблених екологічно, сприяє моєму 

здоров'ю та благополуччю.

Категорично не згоден;

Скоріше не згоден;

Не визначився;

Частково згоден;

Повністю згоден

За результатами дослідження  Corteva Agriscience «The Sustainable Food Systems in Europe»

Посилання на дослідження
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https://www.corteva.com/content/dam/dpagco/corteva/global/corporate/general/files/Sustainable-Food-Systems_FT-Group_Corteva-Agriscience_Sep-2019.pdf


Застосування практик сталого розвитку фермерами в ЄС

Обмеження використання штучних ЗЗР

Застосування кращих практик в агросекторі

Використання нових методів/оптимізація насінництва

Екологізація управління водними ресурсами

Агролісництво

Зменшення вуглецевого сліду в землеробстві

Зменшення вуглецевого сліду в процесі транспортування

Збереження води

Жодного

За результатами дослідження  Corteva Agriscience «The Sustainable Food Systems in Europe»

Посилання на дослідження

Зараз                                     Планують протягом 2 років
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https://www.corteva.com/content/dam/dpagco/corteva/global/corporate/general/files/Sustainable-Food-Systems_FT-Group_Corteva-Agriscience_Sep-2019.pdf


Cтандарти та схеми сертифікації з врахуванням концепції сталого розвитку 

садівництва

Органічий продукт
Етичні та стійкі ланцюги поставок

Сталий розвиток, добробут тварин, здоров’я

та соціальна відповідальність

https://www.krav.se/en/standards/https://www.sedex.com/ https://www.globalgap.org/what-we-

offer/solutions/grasp/

Вуглецевий слід

https://www.iscc-system.org/

Сертифікація лісів та продукції з них

KZR INiG

Сертифікація біомаси
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Вимоги міжнародних та 

національних 

стандартів до продукції

НУБіП України



Вимоги міжнародних та національних стандартів до продукції
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Вимоги міжнародних та національних стандартів до продукції

НУБіП України



Вимоги міжнародних та національних стандартів до продукції
№ Позначення Назва нормативного документу

Яблука свіжі
1 ДСТУ 4721:2007 Технологія вирощування яблук. Основні вимоги 
2 ДСТУ ISO 8682:2006 Яблука. Зберігання в регульованому газовому середовищі
3 ДСТУ ISO 1212:2006 Яблука. Зберігання в холодильній камері
4

ДСТУ ЕЭК ООН FFV-50:2007 Яблука. Настанови щодо постачання і контролювання якості

5 ДСТУ 8323:2015 Яблука свіжі ранніх термінів достигання. Технічні умови
6 ДСТУ 8133:2015 Яблука свіжі середніх та пізніх термінів достигання. Технічні умови
7 ДСТУ 7075:2009 Яблука свіжі для промислового переробляння. Загальні технічні умови
8 ДСТУ 2849-94 Яблука свіжі. Технологія зберігання у холодильних камерах

Перероблена продукція з яблук
9

ДСТУ ISO 7701:2019 (ISO 7701:1994, IDT) Яблука сушені. Технічні умови та методи випробування 

10
ДСТУ ЕЭК ООН DF-16:2007 Яблука сушені. Настанови щодо постачання і контролювання якості

11
ДСТУ 7993:2015 Яблука квашені. Технічні умови

12
ДСТУ 6086:2009 Консерви. Яблука з перцем мариновані. Технічні умови

13
ДСТУ 4836:2007 Сидри. Загальні технічні умови

14
ДСТУ 6072:2009 Повидло. Загальні технічні умови

15
ДСТУ 4900:2007 Джеми. Загальні технічні умови

16
ДСТУ 8070:2015 Кальвадоси України. Технічні умови

17
ДСТУ-Н CAC/RCP 50:2014 (CAC/RCP 50-

2003, IDT)
Настанови щодо унеможливлення забруднення патуліном у яблучному соку, компонентах яблучного соку та інших напоях

Методи контролю
18

ДСТУ ISO 8128-2:2014
Сік яблучний, концентрати соків яблук і напої, що містять сік яблука. Визначання вмісту патуліну. Частина 2. Метод з використанням 

тонкошарової хроматографії
19

ДСТУ ISO 8128-1:2014
Сік яблучний, концентрати соків яблук і напої, що містять сік яблука. Визначання вмісту патуліну. Частина 1. Метод з використанням 

високороздільної рідинної хроматографії
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https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/3094
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/14321
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/12667
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/8038
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/4925
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/4737
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/3686
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/1073
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/39434
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/8007
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/4595
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/3593
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/14188
https://ua-s.org/katalog-normativnih-dokumentiv/search-by-result-parameters/14186


Cхеми сертифікації продукції

Органічий продукт
Релігійна сертифікація
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Вимоги міжнародних та 

національних 

стандартів до систем 

менеджменту
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Харчовий ланцюг – стандарти та схеми

Первинне 
виробництво

Транспор
тування 

Перероб
ка 

упаковка

Транспор
тування 

Гуртове 
зберіганн

я

Транспор
тування 

Реалізаці
я/спожив

ач

GLOBAL GA.P

Органічний продукт

ISO 22000

FSSC 22000

НАССР

BRC

IFS

ISO 22000

FSSC 22000

BRC

логістика

IFS

логістика

BRC

IFS

ISO 22000

FSSC 22000

ISO 9001 / IS0 14001 / OHSAS 18001/ ISO 26000

НУБіП України



Види діяльності, що розглядає GFSI

http://www.mygfsi.com/
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http://www.mygfsi.com/


Визнані схеми сертифікації GFSI для категорії В І

http://www.mygfsi.com/
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http://www.mygfsi.com/


НУБіП України



НУБіП України



НУБіП України



НУБіП України



Національні 

виробники яблук, 

сертифіковані за 

вимогами IFA (9)
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Визнані схеми сертифікації GFSI для категорії CII

http://www.mygfsi.com/
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http://www.mygfsi.com/
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Приміщення

Обладнання

Очищення
Дезінфекція

Вода

Транспорт
Теплова 

Обробка

Відходи

Гігієна персоналу

Навчання

Упаковка

Принцип 1
Проведення аналізу

небезпек

Принцип 2
Визначення КТУ

Принцип 4
Встановлення

Системи 
моніторингу

Принцип 3
Визначення
Критичних 

меж

Принцип 5
Встановлення 
Коригувальних

дій

Принцип 6
Встановлення
Процедур з
верифікації

Принцип 7
Встановлення
документації

ППР

ППР та принципи НАССР
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Обов'язкова вимога!!!

H
A
C
C
P

5
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ДЯКУЮ ЗА УВАГУ!

ЮЛІЯ СЛИВА,

доцент кафедри стандартизації та сертифікації сільськогосподарської продукції 
Національного університету біоресурсів і природокористування України

sliva.yulia79@gmail.com

+380967072666
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mailto:sliva.yulia79@gmail.com

