
 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 1 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності G13 «Харчові технології» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

 

№ п/п Назва дисципліни 

Група 

1 група 
Пара, 

аудиторія 

2 

група 

Пара, 

аудиторія 

3 

група 

Пара, 

аудиторія 

1.  Основи психології 18.05. 
1,2 пара 

317 Д к 12 
20.05. 

1,2 пара 

308 Д к 12 
22.05 

3,4 пара 

315 Д к 12 

2.  Інженерна та комп’ютерна 

графіка 
20.05. 

1,2 пара 

215 к 11 
22.05 

1,2 пара 

215 к 11 
25.05. 

1,2 пара 

215 к 11 

3.  Іноземна мова 22.05 
1,2 пара 

308 Д к 12 
25.05. 

1,2 пара 

308 Д к 12 
27.05. 

3,4 пара 

315 Д к 12 

4.  Органічна хімія 25.05. 
1,2 пара  

35 к 2 
27.05. 

1,2 пара  

35 к 2 
29.05. 

1,2 пара  

35 к 2 

5. Етика та культура харчування 27.05. 
1,2 пара  

400 Д к 12 
29.05. 

1,2 пара  
315 Д к 12 

18.05. 
3,4 пара  

400 А к 12 

6. Вища математика 29.05. 
1,2 пара 

400 Д к 12 
18.05. 

3,4 пара 

315 Д к 12 
20.05. 

1,2 пара 

402 А к 12 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Аналітична хімія 

2. Фізичне виховання 

3. Фізика 

 

 

 

Декан факультету                                                                    Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 1 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності І9 «Громадське здоров'я»  

освітньої програми «Нутриціологія здорового харчування» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни Дата Пара, аудиторія 

1. Медична біологія та генетика 18.05. 1,2 пара 49 к 1 

2. Анатомія людини 20.05. 1,2 пара 212 Е к 12 

3. Іноземна мова 22.05. 3,4 пара 400 А к 12 

4. Правова культура особистості 25.05. 1,2 пара 400 А к 12 

5. Інформатика та інформаційні технології 27.05 1,2 пара 359 к 11 

6. Латинська мова та медична термінологія 29.05 3,4 пара 400 А к 12 

7. Політологія з основами соціології 01.06. 1,2 пара 400 А к 12 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Фізичне виховання 

 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                    Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 

 



  
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 2 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 181 «Харчові технології» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

 

№ 

п/п 
Назва дисципліни 

Група 

1 

група 

Пара, 

аудиторія 

2 

група 

Пара, 

аудиторія 

3 

група 

Пара, 

аудиторія 

1.  Теплотехніка 18.05. 
1,2 пара 

356 к 11 
20.05. 

1,2 пара 

356 к 11 
22.05. 

1,2 пара 

356 к 11 

2.  Електротехніка 20.05. 
1,2 пара 

5 к 8 
22.05. 

1,2 пара 

5 к 8 
25.05 

1,2 пара 

5 к 8 

3.  Релігієзнавство 22.05. 
3,4 пара 

308 Д к 12 
25.05 

3,4 пара 

400 Д к 12 
27.05. 

3,4 пара 

400 Д к 12 

4.  Фізична та колоїдна хімія 25.05 
1,2 пара 

51 к 2 
27.05. 

1,2 пара 

51 к 2 
29.05 

1,2 пара 

51 к 2 

5.  Біохімія 27.05. 
1,2 пара 

412 Д к 12 
29.05 

1,2 пара 

412 Д к 12 
01.06. 

1,2 пара 

412 Д к 12 

6.  Технічна мікробіологія 29.05 
1,2 пара 

120 Д к 12 
01.06. 

1,2 пара 

120 Д к 12 
03.06. 

1,2 пара 

120 Д к 12 

7.  Філософія 01.06. 
1,2 пара 

400 Д к 12 
03.06. 

1,2 пара 

400 Д к 12 
18.05. 

3,4 пара 

402 А к 12 

8.  
Фізико-хімічні та біохімічні 

основи переробки м’яса 
03.06. 

1,2 пара 

Ст 1 
-  - 

 

9.  

Фізико-хімічні основи 

переробки риби та 

морепродуктів 

-  18.05. 
1,2 пара 

Ст 2 
- 

 

10.  
Методи контролю якості 

продукції 
-  -  20.05. 

1,2 пара 

 ст 1 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Фізичне виховання; 

2. Процеси та апарати харчових виробництв; 

та захистити курсовий проект з дисципліни: Процеси та апарати харчових виробництв 

 

 

Декан факультету                                                                  Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 2 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 229 «Громадське здоров'я»  

освітньої програми «Нутриціологія здорового харчування» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни Дата Пара, аудиторія 

1. Промоція здоров’я 01.06. 1,2 пара 402 А к 12 

2. Екологія людини 29.05. 1,2 пара 402 А к 12 

3. Основи здорового способу життя 27.05. 1,2 пара 402 А к 12 

4. Фізіологія людини 18.05. 1,2 пара 226 Д к 12 

5. Теоретичні основи харчових технологій 25.05. 1,2 пара 317 Д к 12 

6. Біохімія медична 20.05. 1,2 пара 415 Д к 12 

7. Патоморфологія та патофізіологія 22.05. 1,2 пара 402 А к 12 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Фізичне виховання 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                  Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 



. 

 

РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 3 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 181 «Харчові технології» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

 

№ з/п Назва дисципліни 1 група 
Пара, 

аудиторія 
2 група 

Пара, 

аудиторія 
3 група 

Пара, 

аудиторія 

1. 
Загальні технології 

харчової промисловості 
18.05. 

3,4 пара 

317 Д к 12 
20.05. 

1,2 пара 

317 Д к 12 
22.05. 

1,2 пара 

317 Д к 12 

2. 
Автоматизація 

виробничих процесів 
20.05. 

1,2 пара 

325 к 11 
22.05. 

1,2 пара 

325 к 11 
25.05. 

1,2 пара 

325 к 11 

3. 
Основи фізіології та 

гігієни харчування 
22.05. 

1,2 пара 

315 Д к 12 
25.05. 

3,4 пара 

315 Д к 12 
-  

4. 

 Менеджмент 

підприємств галузі з 

основами підпиємництва 

25.05. 
1,2 пара 

308 Д к 12 
27.05. 

1,2 пара 

308 Д к 12 
27.05. 

3,4 пара 

308 Д к 12 

5. 
Гігієна та санітарія 

харчових підприємств 
27.05. 

1,2 пара 

315 Д к 12 
29.05. 

1,2 пара 

308 Д к 12 
29.05. 

3,4 пара 

308 Д к 12 

6. 

Технологія полісахаридів 

та іх застосування в 

харчовій промисловості 

29.05. 
1,2 пара 

Ст 1 
01.06. 

1,2 пара 

Ст 2 
01.06. 

3,4 пара 

Ст 2 

7. 
Технологія м'яса та 

м'ясних продуктів 
01.06. 

1,2 пара 

Ст 1 
-  -  

8. 
Технологія риби та 

морепродуктів 
-  18.05. 

3,4 пара 

Ст 2 
-  

9. Технологія харчування -  -  20.05. 
3,4 пара 

114 Б к 12 

10. Сенсорний аналіз -  -  
18.05. 1,2 пара 

114 Б к 12 

 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1.Технологічне обладнання галузі; 

та захистити курсовий проект з дисципліни: Технологічне обладнання галузі. 

 

 

Декан факультету                                                              Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 1 курсу скороченого терміну навчання ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності G13 «Харчові технології»  

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни 1 група 

Пара, 

аудиторія 

1. 
Гігієна та санітарія м’ясопереробних 

підприємств 
01.06. 

3,4 пара 

308 Д к 12 

2. Електротехніка 20.05. 
3,4 пара 

5 к 8 

3. Фізична та колоїдна хімія 22.05. 
1,2 пара 

51 к 2 

4. Філософія 25.05. 
1,2 пара 

400 Д к 12 

5. Надійність обладнання галузі 27.05. 
3,4 пара 

359 к 11 

6. Теплотехніка 29.05 
1,2 пара 

356 к 11 

7. Технічна мікробіологія 18.05. 
1,2 пара 

120 Д к 12 

8. Біохімія 03.06. 
1,2 пара 

412 Д к 12 

 

 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                 Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 

 

 
 

 

 

 

 



 
 

РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 3 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 229 «Громадське здоров’я»  

освітньої програми «Нутриціологія здорового харчування» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни Дата Пара, аудиторія 

1. Психосоматика 22.05. 1,2 пара 400 А к 12 

2. Епідеміологія: неінфекційні хвороби 20.05. 1,2 пара 400 А к 12 

3. Методологія досліджень 25.05. 1,2 пара 402 А к 12 

4. Основи нутриціології 18.05. 1,2 пара 400 А к 12 

5. Гігієна харчування 29.05. 1,2 пара 400 А к 12 

6. 
Внутрішня медицина з оцінкою 

результатів дослідженнь 
27.05. 1,2 пара 400 А к 12 

7. 
Інформаційні технології в сфері 

громадського здоров’я 
01.06. 1,2 пара 359 к 11 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно захистити курсову роботи з 

дисципліни: Епідеміологія: неінфекційні хвороби. 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                  Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 



 
 

РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 4 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 229 «Громадське здоров’я»  

освітньої програми «Нутриціологія здорового харчування» 

Початок екзаменаційної сесії з 13 квітня по 25 квітня 2026 р. 

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни Дата Пара, аудиторія 

1. Спортивне харчування 13.04. 1,2 пара 402 А к 12 

2. Дитяче та шкільне харчування 15.04 3,4 пара 402 А к 12 

3. Біохімія травлення та обміну речовин 17.04. 1,2 пара 417 Д к 12 

4. 
Технологія продуктів здорового 

харчування 
24.04. 1,2 пара 400 А к 12 

5. Основи лікувального харчування 20.04. 1,2 пара 402 А к 12 

6. 
Особливості харчування різних вікових 

групах 
22.04. 3,4 пара 402 А к 12 

 

 

 

Декан факультету                                                                  Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 4 курсу ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 181 «Харчові технології» 

Початок екзаменаційної сесії з 13 квітня по 25 квітня 2026 р. 

 
№ 

з/п 
Назва дисципліни 1 група 

Пара, 

аудиторія 

2 

група 

Пара, 

аудиторія 
3 група 

Пара, 

аудиторія 

1.  
Науково-дослідна робота 

студента 
20.04. 

1.2 пара 

400 Д к 12 
13.04. 

1,2 пара 

308 Д к 12 
22.04. 

1 пара 

308 Д к 12 

2.  
Стандартизація, метрологія та 

сертифікація 
24.04. 

1,2 пара 

308 Д к 12 
22.04. 

1.2 пара 

400 Д к 12 
20.04. 

1,2 пара 

308 Д к 12 

3.  
Технологія м’яса та 

м’ясопродуктів 
17.04. 

3,4 пара 

Ст 1 
-  -  

4.  
Технологія риби та 
морепродуктів 

-  24.04. 
1,2 пара 

Ст 2 
-  

5.  Промислова екологія 22.04. 
3,4 пара 

317 Д к 12 
17.04. 

1,2 пара 

315 Д к 12 
24.04. 

1,2 пара 
315 Д к 12 

6.  
Мікробіологія м’яса та 

м’ясопродуктів 
13.04. 

3,4 пара 

120 Д к 12 
-  -  

7.  
Мікробіологія риби та 

морепродуктів 
-  20.04. 

1,2 пара 

120 Д к 12 
-  

8.  
Мікробіологія харчових 

продуктів 
-  -  13.04. 

1,2 пара 
120 Д к 12 

9.  
Технологія оздоровчих 

харчових продуктів 
15.04. 

3 пара 

317 Д к 12 
15.04. 

4 пара 

317 Д к 12 
21.04. 

1,2 пара 
317 Д к 12 

10.  Технологія харчування -  -  17.04. 
1,2 пара 

308 Д к 12 

11.  
Проектування у закладах 

ресторанного господарства 
-  -  15.04. 

1 пара 
308 Д к 12 

 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                 Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

               



 
 

РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 2 курсу скороченого терміну навчання ОС «Бакалавр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 181 «Харчові технології»  

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026 р. 

  
№ 

з/п 
Назва дисципліни 1 група Пара, аудиторія 

1. 
Загальні технології харчових 

виробництв 
03.06. 

1,2 пара 

317 Д к 12 

2. Фізична та колоїдна хімія 20.05. 
1,2 пара 

51 к 2 

3. Технологія м’яса та м’ясних продуктів 22.05. 
1,2 пара 

Ст 1 

4. Біохімія 25.05. 
1,2 пара 

412 Д к 12 

5. Теплотехніка 27.05. 
1,2 пара 

356 к 11 

6. Технічна мікробіологія 29.05. 
3,4 пара 

120 Д к 12 

7. 
Гігієна та санітарія м’ясопереробних 

підприємств 
01.06. 

1,2 пара 

308 Д к 12 

8. Основи психології 18.05. 
3,4 пара 

308 Д к 12 

 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                  Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 

 

 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 1 року навчання ОС «Магістр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності G13 «Харчові технології»  

освітньої програми «Технології зберігання, консервування та переробки м’яса» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

  

№ 

з/п 
Назва дисципліни 

1 

група 

Пара, 

аудиторія 

1.  Виробничий менеджмент 18.05. 
1,2 пара 

402 А к 12 

2.  Технологія консервування і зберігання м’яса  20.05. 
1,2 пара 

114 Б к 12 

3.  Експлуатація технологічного обладнання 22.05. 
1,2 пара 

107 к 11 

4.  
Мікроструктурни й аналіз м’яса та м’ясних 

продуктів 
25.05. 

1,2 пара 

308 Е к 12 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Діджитал облік в управлінні бізнесом; 

2. Технології здорового харчування; 

та захистити курсовий проект з дисципліни: Технологія консервування і зберігання м’яса 

 

 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                  Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

               

 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 1 року навчання ОС «Магістр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності G13 «Харчові технології»  

освітньої програми «Технології зберігання та переробки риби і морепродуктів» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

  

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни 

1 

група 

Пара, 

аудиторія 

1.  
Мікроструктурний аналіз риби та 

морепродуктів 
18.05. 

1,2 пара 

308 Е к 12 

2.  
Сучасні технології зберігання і 

консервування рибопродуктів 
20.05. 

1,2 пара 

115 Б к 12 

3.  Експлуатація технологічного обладнання  22.05. 
3,4 пара 

107 к 11 

4.  Виробничий менеджмент 25.05. 
3,4 пара 

402 А к 12 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Діджитал облік в управлінні бізнесом; 

2. Декоративна аквакультура та аквадизайн;  

та захистити курсовий проект з дисципліни Сучасні технології зберігання і 

консервування рибопродуктів. 

 

 

Декан факультету                                                                   Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 1 року навчання ОС «Магістр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності G13 «Харчові технології»  

освітньо-наукової програми «Нутріціологія» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

  

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни 

1 

група 

Пара, 

аудиторія 

1.  Освітні технології  18.05. 
1,2 пара 

315 Д к 12 

2.  Гігієна, токсикологія та безпека харчування 20.05. 
1,2 пара 

324 Д к 12 

3.  Нутриціологія здорового харчування 22.05. 
3,4 пара 

402 А к 12 

4.  Харчування різних категорій населення 25.05. 
3,4 пара 

400 А к 12 

 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Декоративна аквакультура та аквадизайн; 

2. Отрути і їх небезпечність для людини; 

та захистити курсовий проект з дисципліни Нутриціологія здорового харчування. 

 

 

 

Декан факультету                                                                  Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 1 року навчання ОС «Магістр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності G6 «Інформаційно-вимірювальні технології»» 

освітньої програми «Якість, стандартизація та сертифікація» 

Початок екзаменаційної сесії з 18 травня по 05 червня 2026  р. 

  

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни 1 група 

Пара, 

аудиторія 

1. Менеджмент персоналу 18.05. 
1,2 пара  

308 Д к 12 

2. 
Економічні аспекти підприємницької 

діяльності 
20.05. 

1,2 пара 

400 Д к 12 

3. 
Управління якістю та безпечністю с.-г. і 

харчової продукції 
22.05. 

1,2 пара 

400 Д к 12 

4. 
Стандартизація і сертифікація с.-г. 

продукції 
25.05. 

1,2 пара 

315 Д к 12 

5. 
Наукові комунікації у дослідженнях 

магістрів 
27.05. 

3,4 пара 

359 к 11 

 

До початку екзаменаційної сесії студентам необхідно скласти заліки з наступних 

дисциплін: 

1. Внутрішній аудит в системі управління бізнесом ; 

2. Спортивне і превентивне харчування; 

та захистити курсовий проект з дисципліни Стандартизація і сертифікація с.-г. продукції. 

 

 

 

 

Декан факультету                                                                    Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
РОЗКЛАД 

складання екзаменів 

студентами 2 року навчання ОС «Магістр» 

факультету харчових технологій та управління якістю продукції АПК 

спеціальності 181 «Харчові технології»  

освітньо-наукової програми «Нутріціологія» 

Початок екзаменаційної сесії з 06 квітня по 18 квітня 2026 р. 

  

 

№ 

з/п 
Назва дисципліни 1 група Пара, аудиторія 2 група Пара, аудиторія 

1.  
Управління якістю та безпечністю с.-г. і 

харчової продукції 
13.04. 

1 пара 

317 Д к 12 
14.04. 

1 пара 

317 Д к 12 

2.  
Наукові комунікації у дослідженнях 

магістра 
14.04. 

2 пара 

317 Д к 12 
15.04. 

1 пара 

400 Д к 12 

3.  Інноваційні технології в нутриціології 15.04. 
2 пара 

400 Д к 12 
17.04. 

1 пара 

400 А к 12 

4.  Організація підготовки наукової роботи 17.04. 
2 пара 

400 А к 12 
16.04. 

3 пара 

308 Д к 12 

5.  Харчові та дієтичні добавки 16.04. 
1,2 пара 

402 А к 12 
18.04. 

1,2 пара 

400 Д к 12 

6.  Спортивне і превентивне харчування 18.04. 
1,2 пара 

317 Д к 12 
13.04. 

3,4 пара 

400 Д к 12 

 

 

 

Декан факультету                                                                Лариса БАЛЬ-ПРИЛИПКО 

 

 

 

 

 

 


