a Ui pepmy de eupocna un MOPKBG’
— foeapd Lyney
Cneunia nbHicTe: D5 Mapxeruur
G13 «Xap4oBi TeXHONOrii»
neplioro lﬁal(ananpcbxoro] piBHSI BULLLOI
OCBiTH, rany3i 3HaHb:

D «Bi3Hec, aAMiHicTpyBaHHS Ta NnpaBo»

G «In)KeHepis, BUpO6HMLTBO Ta 6YAIBHULTBO»
MixaucuMniiHapHa ocBiTHbO-NpodeciiHa nporpaMa

«MAPKETUHTI TA TEXHONOT I ®YA- CEPBICYy

Mixgucuunninapua nporpama «MapKeTuHr Ta TeXHoRoril OYA-cepaicy»

Lle BXe He NpocT0 MapKeTHH.
Lle MapKeTUHT y cdepi, 9Ka Hikonm He 3ynuHseTbes — food-bisHec.

® TU BYAELL:

(/ CTBOPHOBATK KOHLENLIi pecTopaHiB

) 3anyckartu ¢yn-bpeHau

/ aHanisyBaTu CNoXwBayiB i TDEHAM

&) pOo3pobnsaTV HOBI NPOAYKTH

&) KepyBaT¥ raCTPOHOMIYHUMMU NPOEKTaMU

# KUM TU MOXELL CTATU?

MapkeTosior pectopaHHoro bisHecy
MeHenxep @yn-npoeKTiB

CneLianicT 3 po3BUTKY XxapyoBuUX bpeHaiB
MNponakT-MeHepxep y food-tech koMnaHigx
EkcnepT 3 opraHiyHoi Ta eko-npoaykLi
Kateropinnuin MeHenxep y puteiini (FMCG)

_Le He npocto ocsira.
Lie TBIK CTapT Yy BeNUKOMY 6i3Heci.
06epu cebe. 06epn MapKeTuHr
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