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залучення до участі в наукових конференціях, семінарах та інших 

науково-дослідницьких заходах.
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Субстрат окиснення: 

Рослинна олія

Спеції як джерело антиоксидантів:

Імбирю



Рис. 1. Кінетичні криві автоокиснення

рослинної (1) олії в присутності спецій

(імбирю): 1 - без добавок, 2 –3% від

маси, 3 – 5 % від маси,4 – 7 % від маси.

Т=293К.

Експериментальні дослідження:
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 1.Методи квантово-хімічного розрахунку параметрів 

молекул антиоксидантів для прогнозування їх 

антиоксидантної активності.

 2. Визначення антиоксидантної активності сумішей 

спецій і прянощів при окисненні різних рослинних 

олій
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